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Mucnikova bonboniéra

ﬁ?ﬂ ﬁ;ﬂ' ’-.'j;ﬂ' Predpokladame uz skdsenost s pecenim

Prisady:

Cesto:

250 g makkého masla

170 g praskového cukru 5 Zitkov

1 PL rumu

120 g hladkej muky

2 bal Pudingu s vanilkovou prichutou Dr.Oetker
1/2 KL Kypriaceho prasku do peciva Dr.Oetker
100 g nastrahanych mandli 5 bielkov

Na ozdobenie:

1 bal Polevy svetlej Dr.Oetker

200 g marcipanu (Cerveného alebo prirodny zafarbit' troSkou
potravinarskej farby)

Priprava:

1. Maslo uslahame s praskovym cukrom, Zitkami a rumom dohladka.
Pridame muku zmieSanu s kypriacim praskom, pudingovym praskom a
mandlami. Nakoniec opatrne vmieSame sneh z bielkov.

2. Cesto rozorieme v tenkej vrstve (zvySok si odloZzime) na vymazany a
mukou vysypany plech (18 x 30 cm) a dame piect do predhriatej rary:
Elektricka rara: 220 °C

Plynova rira: stupen 5 Doba pe€enia 5 minut

3. Na upecenu placku dame opéat tenku vrstvu cesta a opat’ pe€ieme.
Tento krok opakujeme tak dlho, kym nespotrebujeme vsetko cesto.

4. Kolac¢ nechame na plechu vychladnut, najlepSie cez noc. Potom ho
nakrajame na kocky.

5. Polevu vyberieme z obalu a v miske ju roztopime vo vodnom kupeli.
Kocky namatame v poleve (alebo polevu natrieme Stetcom) a nechdme
ich zaschnut.
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6. Marcipan rozvalkame a vykrajujeme srdiecka, ktorymi zdobime povrch

kociek.
TIP: Ak m&me ruru s grilom, méZzeme cesto miesto pe€enia 5 minut

grilovat
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