Dr.Oetker

Dzem z Ciernej bazy s jablkami

Jesenny pozdrav z plodov zahradiek. Pripravte si aj Vy jednoducho a rychlo skvely
dzem so Zelirovacim cukrom Extra 2:1 Dr. Oetker.

asi 3 pohare a 350 ml 7 S/ stredna obtaznost @ up to 30 Min.

Prisady:

Prisady:

500 g baza c¢ierna (ocistend)
500 g jablka (olupané a
nakrajané na kuasky)

1 Skorica cela

1 balenie Zelirovaci cukor Extra
2:1 Dr. Oetker

:,"1 Na pripravu dzemu vlozime Ciernu bazu a jablka do vacSieho hrnca a

~~ pomocou ponorného mixéra rozmixujeme. Priddme Skoricu, kyselmu
citrénovd, zelirovaci cukor a dobre premieSame. Za stdleho miesSania
privedieme do varu a dékladne povarime minimalne 5 minut.

:_:"2\:} Odoberieme Skoricu, pripadnd penu a ihned plnime do pripravenych
~ poharov az po okraj. Uzatvorime vieckom, pohdre oto¢ime hore dnom
a asi 5 minat nechdme stat na viecku.

recipe.tip.from.the..

e Ak chceme, aby bol dzem jemny a bez késtok, po rozmixovani ho
prepasirujeme cez sitko.
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