Dr.Oetker

DZem z egredov, kivi a jablk

originalny chutovy zazitok
asi 3 pohare s jednoducha priprava do 20 minut

Prisady::

Prisady:

400 g egrese

300 g kivi

300 g jablka

2 KL Kyselina citrénova Dr.
Oetker

500 g cukor krystalovy

1 bali¢ek Gelfix Extra 2:1 Dr.
Oetker

(i\ EgreSe umyjeme, nechdme dobre oschnut, odstranime stopku a
~ kvety, egrese rozpolime, odvazime 400 g. Kivi olipeme, nakrajame
nadrobno a odvazime 300 g. Jablkd olUpeme, zbavime ich
jadrovnikov, nakrdjame nadrobno a odvazime 300 g.

2" K pripravenému ovociu priddme do hrnca kyselinu citrénova.
- 0dvazené mnozstvo cukru zmieSame s Gelfixom 2:1 a potom so
vSetkym ovocim.

(_-_3,“; VSetko za stdleho mieSania privedieme do varu a za stdleho mieSania

~ varime minimdlne 5 mindt. Uvarenu zmes, pripadne zbavenu peny,
plnime okamzite az po okraj do pripravenych poharov. Zavitové
pohare uzavrieme, obratime a asi 5 minut nechdme stat na viecku.
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