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Jahodové torticky

rychle a svieze

12 porcii juirj jednoduché priprava @ do 30 minut Prl'sady::
Na cesto:

2 ks bielok

2 ks Zitok

2 PL cukor

4 PL muka polohruba

Na napln:

1000 ml smotana na $fahanie (33%)
2 bali¢ky Jahodova naplri Dr. Oetker
250 g jahody Cerstvé

Na ozdobenie:
1 bali¢ek Tortové Zelé ¢ervené Dr.
Oetker

ESte potrebujeme:

plech na pecenie s vy$Sim okrajom
(20 x 30 cm)

cukrarske vrecko so zrezanou

Na pripravu cesta vySlahame elektrickym ruénym Sfahac¢om na najvyssom trubi¢kou

stupni bielky dotuha. V inej nadobe vysrahame elektrickym ruénym sfahac¢om na

strednom stupni Zitky s cukrom do hustej peny, potom postupne vmiesame

muku a na zaver vareskou jemne vmieSame vyslahané bielky.

Cesto rozotrieme na vymasteny a mukou vysypany plech. Vlozime do
predhriatej rdry a pec¢ieme.

Elektricka rara: 180 °C
Teplovzdusna rura: 160 °C
Doba pecenia: 10 minut

Na pripravu néplne pripravime dve jahodové nplne podla navodu na obale.
Po upeceni nechame korpus vychladnut.

Tretinu vysfahanej napine natrieme na korpus a druhu tretinu naplnime do
cukrarskeho vrecka so zrezanou trubiCkou. Cerstvé jahody v pravidelnych
rozstupoch poukladame na naplf, prikryjeme zvySnou népliiou a uhladime.
Nechame v chladnicke vychladnut.
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6" Tortové Zelé pripravime podia navodu na obale. Ked Zelé za¢ne hustnuf,
“~ nalejeme ho rovnomerne na vychladnuty dezert. Nechame opét v chladni¢ke
vychladnit a stuhnut.

7 Podavame nakrajané ostrym nozom na kocky a ozdobime zvySnou naplrou z
" cukrarskeho vrecka.
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