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Dr.Oetker

Viano¢na pomarancova marmelada

c¢arujeme na Luciu s ovocim

asi 4 pohare T Sw S pre zkdsenych do 25 minut ,
Prisady::

" iy
Prisady:

nakrajana pomarancova kora z 3
chemicky neosetrenych
pomarancov

500 g pomarancovy dielik ( asi z
9 vacsich pomarancov)

500 ml pomaranc¢ova Stava 100%
1 balicek Gelfix Extra 2:1 Dr.
Oetker

500 g cukor

Pomarance umyjeme teplou vodou a osusime. Olipeme vel'mi tenku
vrstvu kory, ktord nakrajame na jemné pruzky, alebo mézeme pouzit
Skrabku na citrusy. VSetky pomarance oSUpeme, zbavime bielej
blanky a rozmixujeme.

Do velkého hrnca vlozime rozmixované pomarance, stavu a kéru.
Obsah bali¢ka Gelfix Extra zmieSame s 2 PL cukru a priddme k ovociu.
Za stédleho miesania asi 1 minUtu dokladne povarime.

. Priddme zvysok cukru a privedieme do varu. Za staleho mieSania

dbkladne povarime minimalne 5 minut.

Na tanierik kvapneme 1 - 2 KL prave prevarenej marmelady. Ak je po
vychladnuti malo tuhd, vmieSame do nej eSte 2 zarovnané KL Kyseliny
citrénovej Dr.Oetker.

. Pripadnd penu odoberieme a ihned pInime do pripravenych pohéarov

az po okraj. Uzavrieme vieckami, pohdre obratime dnom nahor a asi 5
mindt nechdme stat na viecku.
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Dr.Oetker

Pozn.: Cistenie pomaran¢a: Ostrym nozom orezeme po celom obvode
pomaranca koéru az na duzinu. Potom pozdIz bielej Supky vykrajujeme
dieliky tak, aby sme ziskali ¢isti pomarancovu duzinu.

Tip:

e Milovnici zdzvoru si m6zu marmelddu dochutit kiiskom stridhaného
zazvoru.
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