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Makové palacinky



Pečenie
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Current rating 0. Click to rate.





0 Hodnotenia


Makové palacinky
asi 8 porcií
Jednoduché
20 



Rýchlejšie palacinky ráno na raňajky neurobíte 😊! Tak do toho. Palacinky a Mak mletý Dr. Oetker spolu predstavujú dokonalú pochúťku.


Vytlačiť

Zdieľať









Zloženie

Príprava




Zloženie
Na cesto
1 balenie
 Palacinky Dr. Oetker 

5 PL
 100 % Mak mletý Dr. Oetker

500 ml
 voda


Na náplň
 džem pikantný


Na posypanie
0,5 balenia
 100 % Mak mletý Dr. Oetker

100 g
 cukor práškový


Okrem toho potrebujeme
 panvica

 olej na vysmážanie
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Palacinky Dr. Oetker 
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100 % Mak mletý Dr. Oetker
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100 % Mak mletý Dr. Oetker






Príprava:


Príprava :










20 min
1


Na prípravu cesta v mise zmiešame zmes s makom a vodou a palacinky pripravíme podľa návodu na obale.





2


Palacinky smažíme z oboch strán dozlatista na panvici vymastenej olejom.





3


Palacinky natrieme džemom a zrolujeme.





4


Podávame posypané makom a práškovým cukrom.
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PROSÍME VÁS O OHODNOTENIE RECEPTU
Ako sa vám tento recept podaril?

PROSÍME VÁS O OHODNOTENIE RECEPTU   
  
  
  
  
 
   
  
  
  
  
 

OHODNOŤTE recept












Súvisiace recepty



Bezgluténové kávové zrná[image: Logo Image]
Pečenie


50 MinJednoduché
Bezgluténové kávové zrná
Zobraziť detaily receptu






50 MinJednoduché
Bezgluténové kávové zrná









Slivkový koláč s vanilkovým krémom[image: Logo Image]
Pečenie


85 MinJednoduché
Slivkový koláč s vanilkovým krémom
Zobraziť detaily receptu






85 MinJednoduché
Slivkový koláč s vanilkovým krémom









Nugátové hviezdy[image: Logo Image]
Pečenie


60 MinJednoduché
Nugátové hviezdy
Zobraziť detaily receptu






60 MinJednoduché
Nugátové hviezdy









Valentínske linecké srdiečka[image: Logo Image]
Pečenie


35 MinJednoduché
Valentínske linecké srdiečka
Zobraziť detaily receptu






35 MinJednoduché
Valentínske linecké srdiečka









Makové osie hniezda[image: Logo Image]
Pečenie


20 MinJednoduché
Makové osie hniezda
Zobraziť detaily receptu






20 MinJednoduché
Makové osie hniezda









Makové perníčky[image: Logo Image]
Pečenie


30 MinJednoduché
Makové perníčky
Zobraziť detaily receptu






30 MinJednoduché
Makové perníčky









Tvarohová torta[image: Logo Image]
Pečenie


100 MinJednoduché
Tvarohová torta
Zobraziť detaily receptu






100 MinJednoduché
Tvarohová torta












Sledujte nás
Sledujte Dr. Oetker na sociálnych sieťach
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Instagram
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Facebook
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Youtube
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Pinterest
[image: Picture - ]
Tik Tok
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1


Na prípravu cesta v mise zmiešame zmes s makom a vodou a palacinky pripravíme podľa návodu na obale.





2


Palacinky smažíme z oboch strán dozlatista na panvici vymastenej olejom.





3


Palacinky natrieme džemom a zrolujeme.





4


Podávame posypané makom a práškovým cukrom.







Recepty a produkty



Všetky recepty
Všetky produkty



Sledujte Dr. Oetker
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O spoločnosti Dr. Oetker



O spoločnosti Dr. Oetker
Udržateľnosť 
Kariéra 
Kontaktný formulár



Viac od Dr. Oetker



Medzinárodný Dr. Oetker
E-shop Dr. Oetker
Dr. Oetker Professional
Pizza Pefettissima





Recepty a produkty

Sledujte Dr. Oetker

O spoločnosti Dr. Oetker

Viac od Dr. Oetker


	Všetky recepty

	Všetky produkty
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	O spoločnosti Dr. Oetker

	Udržateľnosť 

	Kariéra 

	Kontaktný formulár



	Medzinárodný Dr. Oetker

	E-shop Dr. Oetker

	Dr. Oetker Professional

	Pizza Pefettissima
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Pokračovať
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