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Current rating 0. Click to rate.





0 Hodnotenia


Strašidlá
asi 20 ks
Jednoduché
115 



Originálne strašidlá ze 100 % vaječného bielku a Farieb Dr. Oetker, ktorých sa budú určite všetci báť!


Vytlačiť

Zdieľať









Zloženie

Príprava




Suroviny

Zloženie
Na cesto
1 balíček
100 % vaječné bielky Dr. Oetker

150 ml
voda

250 g
cukor

Farba gélová potravinárska červená Dr. Oetker

Farba gélová potravinárska modrá Dr. Oetker 

Farba gélová potravinárska zelená Dr. Oetker 

Farba gélová potravinárska čierna Dr. Oetker


Ešte potrebujeme
elektrický ručný šľahač

plech na pečenie

cukrárske vrecko so zrezanou a hladkou špičkou
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100 % vaječné bielky Dr. Oetker
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Farba gélová potravinárska červená Dr. Oetker
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Farba gélová potravinárska modrá Dr. Oetker 
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Farba gélová potravinárska zelená Dr. Oetker 
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Farba gélová potravinárska čierna Dr. Oetker






Príprava:


Celkovo:










115 min
Príprava :

25 min
1


V mise aspoň 5 minút šľahačom dôkladne vyšľaháme bielok s vodou. Potom za stáleho šľahania postupne pridávame cukor a šľaháme, kým sa nezačnú tvoriť ostré špičky. Malú časť cesta odoberieme na oči, ktoré vytvoríme pomocou cukrárskeho vrecka a gélovej čiernej farby. Zvyšok cesta rozdelíme a zafarbíme rôznymi farbami. Zafarbené cesto naplníme do rôznych cukrárskych vreciek a na plech vyložený papierom na pečenie vytvoríme rôzne tvary strašidiel. Oči opatrne položíme na strašidlá. Vložíme do predhriatej rúry a sušíme.
Doba sušenia: asi 90 - 120 minút
Elektrická rúra: 110 °C
Teplovzdušná rúra: 90 °C
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Rúru vypneme a necháme v uzavretej rúre vychladnúť.
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PROSÍME VÁS O OHODNOTENIE RECEPTU
Ako sa vám tento recept podaril?

PROSÍME VÁS O OHODNOTENIE RECEPTU   
  
  
  
  
 
   
  
  
  
  
 

OHODNOŤTE recept












Súvisiace recepty



Škoricové srdiečka[image: Logo Image]
Pečenie


95 MinJednoduché
Škoricové srdiečka
Zobraziť detaily receptu






95 MinJednoduché
Škoricové srdiečka









Vianočná torta Red Velvet[image: Logo Image]
Pečenie


65 MinJednoduché
Vianočná torta Red Velvet
Zobraziť detaily receptu






65 MinJednoduché
Vianočná torta Red Velvet









Jablkovo-pudingové šišky[image: Logo Image]
Pečenie


30 MinJednoduché
Jablkovo-pudingové šišky
Zobraziť detaily receptu






30 MinJednoduché
Jablkovo-pudingové šišky









Karamelové veterníky[image: Logo Image]
Pečenie


60 MinJednoduché
Karamelové veterníky
Zobraziť detaily receptu






60 MinJednoduché
Karamelové veterníky









Strapaté jablkové šišky[image: Logo Image]
Pečenie


30 MinJednoduché
Strapaté jablkové šišky
Zobraziť detaily receptu






30 MinJednoduché
Strapaté jablkové šišky









Stredomorské pečivo s mletým mäsom[image: Logo Image]
Pečenie


70 MinJednoduché
Stredomorské pečivo s mletým mäsom
Zobraziť detaily receptu






70 MinJednoduché
Stredomorské pečivo s mletým mäsom









Makové bezlepkové lievančeky[image: Logo Image]
Pečenie


20 MinJednoduché
Makové bezlepkové lievančeky
Zobraziť detaily receptu






20 MinJednoduché
Makové bezlepkové lievančeky












Sledujte nás
Sledujte Dr. Oetker na sociálnych sieťach
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Instagram
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Facebook
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Youtube
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Pinterest
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Tik Tok
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Recepty a produkty



Všetky recepty
Všetky produkty



Sledujte Dr. Oetker
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O spoločnosti Dr. Oetker



O spoločnosti Dr. Oetker
Udržateľnosť 
Kariéra 
Kontaktný formulár



Viac od Dr. Oetker



Medzinárodný Dr. Oetker
E-shop Dr. Oetker
Dr. Oetker Professional
Pizza Pefettissima





Recepty a produkty

Sledujte Dr. Oetker

O spoločnosti Dr. Oetker

Viac od Dr. Oetker
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	Všetky produkty
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	O spoločnosti Dr. Oetker

	Udržateľnosť 

	Kariéra 

	Kontaktný formulár



	Medzinárodný Dr. Oetker

	E-shop Dr. Oetker

	Dr. Oetker Professional
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Pokračovať
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