Dr.Oetker

Jablkové zelé s kuskami hrusiek

ranajkova Specialita

asi 3 pohare s jednoducha priprava do 30 minut

Prisady::

Prisady:

1 balenie Vanilkovy struk
"Bourbon" Dr. Oetker

800 ml jablkova stava

200 g hrusky (olUpané a
nakrajané na malé kusky)

1 bali¢ek Gelfix Extra 2:1 Dr.
Oetker

500 g cukor
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) Vanilkovy struk pozdiZne rozrezeme a nozom vyskrabeme drefi.

. Vo vac¢som hrnci premiesame stavu s kiskami hrusiek a vanilkovou

drenou.

Obsah balitka Gelfixu zmieSame s 2 PL cukru a priddme do zmesi.
Zmes za staleho mieSania asi 1 minttu dékladne povarime. Potom ju
odstavime.

Priddme zvysok cukru a privedieme do varu. Za stdleho miesania
zmes dokladne povarime miniméalne 5 minut. Na tanierik kvapneme 1
- 2 KL prave prevareného zelé. Ak je Zelé po vychladnuti malo tuhé,
vmieSame eSte 2 zarovnané KL Kyseliny citrénovej Dr.Oetker.

) Pripadnu penu odoberieme a plnime do pripravenych pohdrov az po

okraj. Pohare dokladne uzavrieme vie¢ckom, obratime hore dnom a asi
5 minat nechdme stat na viecku.

Tip:

e Aby boli kusky hrusiek v zelé rovnomerne rozlozené, pocas chladnutia
pohare niekolkokrat oto¢ime.
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